
おかげさま農場から産地の声をお届けする

「おかげさま通信」

★毎年、ファンが待ち望む小玉スイカ

コメ展のため久しぶりにオダ掛けした稲

【産地情報】
◎おかげさま農場のホームページが新しくなりました。「http://www.okagesam.info」です。最新の
産地情報や、この通信のデータもアップしています。是非、ご覧下さい。

◎大玉トマトも7月20日頃に販売終了予定です。

◎かぼちゃの出荷が始まりました。坊ちゃんかぼちゃも、もう少しで販売開始予定です。

スイカ作りのベテランの池谷さん。スイカに適した
土を作り、微生物がいっぱいの畑で育てます。

池谷さんの小玉スイカ

池谷さんの小玉スイカは、大体7月20日頃で販売終了予定です。なお、数が限られているの
で、注文量によっては前倒しで終了することもあります。

2015.7.8号

「出来た時でいいから、3ケースぐらい
送って！」と、収穫が始まる前から注文が
入るのが「池谷さんの小玉スイカ」です。

池谷さんは30年以上、スイカを作り続けて
きたベテラン農家。大玉スイカも作ってい
ますが、この小玉スイカはおかげさま農場
専用にわざわざ作っています。土作りは秋
から始め、9月にもみ殻、米ぬか、鶏糞を
ほどこし、じっくり完熟するように冬を越
させ、春に有機配合肥料を与えてから苗を
植えます。時間をかけることで微生物が有
機物を分解し、天然のミネラルやアミノ酸
がぎっしりの健康な畑が出来ます。そんな
畑で育ったスイカは、やっぱり美味しい♪

品種はマダーボールで、皮は薄く甘みと美
味しさが皮の近くまでぎっしり詰まってい
ます。その美味しさは動物も大好きで、ハ
クビシンという獣がガリガリとかじりに来
るほどです。獣の害にも負けず、手塩にか
けて育てた小玉スイカは、シャキシャキと
した食感と甘み、美味しさのバランスが抜
群ですよ。

※1ケース、3～7玉入りです
※減農薬栽培です甘みと美味しさがギュッと詰まった池谷さんの小玉

スイカは、毎年のリピーターがつくほど。


